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Brod utan att knada

1 g torrjast
300 g kallt vatten
6 g salt

Gryta som kan anvandas i ugn, garna gjutjarnsgryta. Se till att knoppen pa grytan tal
varmen.

L6s upp jasten i vatten

Blanda ner resten

Tack skalen - Jas 12-18 timmar

Mjolat bakbord

Hall upp degen och vik nagra ganger, knada inte.

Lagg ett bakplatspapper i en skal och hall ner degen i skalen
Jas i ca 2 timmar.

Satt in grytan i ugnen nar den ar kall och satt pa 250 grader. Lat grytan sta i ugnen
minst 30 minuter for att den ska bli varm.

Lyft 6ver degen i grytan, pa med locket. Gradda ca 30 minuter.

Om du vill ha krispig och brun yta tar du bort locket efter 30 minuter, sank till 230
grader och gradda i ca 15 minuter.

Ta ut brodet och lat det vila ca 2 timmar



